
Carpaccio     
 
Vitello tonnato 

Beef tataki 

Gerookte paling
 
Vis tartaar 

Oesters (2 stuks)

Burrata salade 

Caesar salade met avocado

Gerookte eendenborst 

Tonijn tataki

Garnalen cocktail

Zalm sashimi
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sla - wasabi cocktailsaus - krokante nori

ingelegde komkommers - parmezaanse kaas - yoghurt dressing 

sesam - wasabi citrus dressing

balsamico - rucola - parmezaanse kaas

ossenhaas - sesam - ponzu dressing  

gerookte paling - roomkaas - brioche

mesclun - tomaat - basilicum pesto 

ponzu dressing

ponzu dressing

Het concept van Petit Verdot 

U bestelt per ronde voor de gehele tafel.
Per ronde bestelt u één gerecht per persoon (excl. bijgerecht om te delen)
Wilt u bestellen (eten/ drinken) of vragen? Zet dan uw menukaart rechtop in de
houder.
U begint aan een nieuwe ronde wanneer alle gerechten volledig geconsumeerd zijn
Het aantal gangen bij ons is onbeperkt.
Bestellen van drank is verplicht. Wij serveren geen kraanwater. 
Verspilling is niet gewenst. Hier worden extra kosten voor berekend.

Koude gerechten

kalfsrollade - tonijn mayonaise - kappertjes

avocado - furikake - wasabi mayonaise

vruchtenconfit - Granny Smits 

(vega optie: bietencarpaccio)

Heeft u een allergie? Sommige gerechten kunnen we aanpassen, door het weglaten van saus/garnituur.

Bevat sesam

Bevat noten

Bevat lactose

Bevat gluten

Vegetarisch
Bevat Mosterd
Bevat Schaaldier
Bevat Ei
Bevat Selderij
Bevat Vis
Bevat Zwaveldioxide

Bevat Soja
Bevat Lupine

Bevat Weekdieren



Chinese tomatensoep

Kreeftensoep

Dagsoep

Brood
Friet 
Aardappels met kruiden
Frisse salade 
Champignons
Edamame

Sushi donut

Rainbow maki

Dragon roll

Vegetarian roll

Chicken roll

Nigiri  on fire (3 stuks)

Karaage kip

Gyoza kip

Ebi Fry

Springroll
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Sushi & bites
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 zalm - tonijn - unagi - geflambeerd

mayo
aioli

garnaal - zalm - tobiko

avocado - komkommer 

krokante kip - chilisaus

Soep

rivierkreeftenvlees - room

-chef’s choice-

huisgemaakt

tonijn - avocado - zalm

garnaal - avocado

gefrituurde gepaneerde garnalen - chilisaus

huisgemaakte kleine  loempia - chilisaus

mango - krokante kip 

kipdumpling - chilisaus

Bijgerechten
     om te delen

Heeft u een allergie? Sommige gerechten kunnen we aanpassen, door het weglaten van saus/garnituur.



Spare ribs

Ossenhaas puntjes  
 
Entrecôte
 
Tournedos

Lamsrack

Teppanyaki kip

Zalmfilet

Gebakken dorade 

Sliptong

Coquille

Gamba 

Gewokte seizoensgroenten

Gegratineerde Portobello

Aubergine puntjes  
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ossenhaas puntjes op oosterse wijze bereid

malse entrecôte met gerookt zeezout ( groene pepersaus )

ossenhaas medaillon met Petit Verdot jus

gekruide lamsracks 

gebakken garnalen met knoflook en peper 

groenten met knoflook en huisgemaakte vega oestersaus

kip gebakken op de teppanyakiplaat met teriyaki saus

gebakken zalm met groentegarnituur

op de huid gebakken doradefilet met groentegarnituur

gebakken sliptong met huisgemaakte vissaus

gebakken coquilles  

Warme gerechten

portobello met pesto, tomaat en kaas

gemarineerde spare ribs

krokant gebakken en met huisgemaakte vega oestersaus 

Heeft u een allergie? Sommige gerechten kunnen we aanpassen, door het weglaten van saus/garnituur.

Crème Brûlée 

Macaron garden

Dessert

brownie crumble - sorbetijs

fruitgarnituur
Hot lava

Kaasplank
lekkernij met kaas en garnituur

lavacake - vanille ijs - slagroom



Witte wijnen

Chardonnay - Couveys

Chablis - Poitout

Sauvignon  Blanc - Bisou d’Or 
Frankrijk - Languedoc - Sauvignon blanc
Fruitige smaak met o.a. appel, peer, citrus, mineralen en pittige zuren.

glas fles

€ 5,50 € 27,50

Pinot Grigio Organic-Arbos
Italië - Sicilia- Pinot grigio
Fris en fruitrijk bouquet met appel en peer en een zweem van citrus.

Frankrijk - Pays d’oc - Chardonnay
Het bouquet combineert aroma’s van rijpe perziken, meloen en subtiel eikenhout.

€ 6,20

€ 6,50

€ 31,00

€ 33,50

Sancerre Blanc - Domaine de Côtes Blanches  
Frankrijk - Loire - Sauvignon blanc
Droog, hoge zuren, verfrissend, goede mineralen, elegant en lange afdronk.

Frankrijk - Bourgogne - Chardonnay
Zeer frisse en mineralige neus met tonen van vuursteen en acacia. Zeer zacht en fris. 

€ 55,00

€ 52,50

Verdejo - A. Mercier
Spanje - Abadie Mercier  - Verdejo
Citrus, appel, bloemen. Droog, fris, lichte zuren

€ 29,50

Rosé
glas fles

Rosé - Bisou d’Or 
Frankrijk - Languedoc - Grenache noir
Droge rosé, bouquet heeft een combinatie van rode vruchtjes (aardbei) en kruidige impressies.

Rosé - Mirabeau
Frankrijk - Cote de Provence - Grenache gris, cinsault, syrah
Een bleke rosé met perzikkleurige reflecties. De neus onthult witte vruchten,
zoals zonovergoten wijngaardperziken, vergezeld van kruidige Provençaalse garrigue en een vleugje munt

€ 27,50

€ 35,00

€ 5,50

Mosel - Domherr medium zoet
Duitsland - Rheinhessen - Mosel
In de geur en smaak veel ananas en passiefruit, perzik en citrus.

€ 5,50 € 27,50

€ 6,00



Merlot - Bisou d’Or 

Rode wijnen

Frankrijk - Languedoc - Merlot
Bouquet en smaak bes-achtig rood fruit en karamel met een vleugje laurier en tabak.

glas fles

Primitivo - Castellani Campo di Marzo, 
Italië - Puglia- Primitivo
Dieprode kleur met bundige aroma’s van vers rood fruit. Pittig en levendig.

Cabernet Sauvignon - Whispering Mountain
Zuid Afrika - Coastal Region - Cabernet sauvignon
Medium-bodied, wijn met rode bessen en een vleugje kruiden in de mond. Vol en krachtig.

Mousserende wijnen

€5,50 € 28,50

€ 6,20

€ 6,50

€ 29,50

€ 31,50

Malbec Reserve - Bodega Piedra Negra
Argentinië - Uco Valley - Malbec
Bouquet van rode bessen, kruiden, zwarte peper en een zweem van chocolade en
koffie door fustrijping.Met milde tannines en een lange afdronk.

Amarone Classico Cantine - Lenotti
Italië - Veneto - Corvina, rondinella, molinara
Een echte powerwijn met veel finesse en elegantie. De smaak is krachtig, vol en fluwelig.

€ 41,00

€ 68,00

glas fles

Prosecco - Fiorla Sumante Brut
Italië - Veneto - Glera
Citrusvruchten, aangevuld met de zoetheid van rijpe perzik. Een verfrissende afdronk.

Crémant d’ Alsace Cûvet Traditionnelle Brut
Frankrijk - Elzas - Pinot Blanc, Pinot Auxerrois, Pinot Gris
Citrus, witte bloemen, met brioche, lichte boterigheid. Droog, fris.

€ 30,00

€ 45,00

€ 6,50

Castelnau - Champagne Brut
Frankrijk - Champagne - Chardonnay, pinot meunier, pinot noir
Een Champagne met een elegante aanzet, een mondvullende rollercoaster 
met een afdronk die lang aanblijft.

€ 75,00

Petit Verdot, Merlot - Torre Oria Seda
Spanje - Utiel Requina - Petit Verdot,Merlot 
Bloemige en geparfumeerde neus van viooltje, gedroogde rozen, frambozen. chocolade
en donkere kersen. Vol, met gespierde maar toch gepolijste tannines

€ 6,00 € 29,00

Alcoholvrije Prosecco - Artis Fines Bulles 0%
Frankrijk - Vin de France - Chardonnay
Romig en sprankelend mondgevoel. Tonen van exotisch fruit.

€ 26,50€ 5,50



Château Grand-Jauga Sauternes

Dessertwijn en Port

Frankrijk - Bordeaux - , Semillion, sauvignon blanc
Zoet en zijdezacht met gedroogde abrikoos, mandarijn, marmelade, hazelnoot,
honing, bitterzoete amandel en frisse zuren.

Martinez - Fine Ruby port
Portugal - Douro - Touriga nacional, touriga francesa
Aardbeien - en frambozensmaak. Mooi balans tussen zoetheid en zuurgraad.

Italie - Venetië 
Mix van mousserende wijn en perzikpuree. 

Martini bellini Peach

Martinez - Fine White port 
Portugal - Douro - Touriga nacional, touriga francesa
Bleke strokleur met frisse bloemen aroma’s, verse amandelen en een lange
pittige afdronk.

glas

€ 7,00

€ 6,50

€ 6,50

€ 6,50

Cocktails

Pornstar Martini

Espresso Martini

Sex on the beach

Mojito

Gin Tonic Dry 

Aperol Spritz

Limoncello Spritz 

glas

€ 11,50

€ 11,50

€ 11,50

€ 11,50

€  9,50

€  11,50

glas
0,0%

€ 9,50

€ 9,50

€ 9,50
vodka - passiefruit - vanille - prosecco

vodka - koffielikeur - espresso

vodka - peach tree - sinaasappelsap - cranberrysap

rum - limoensap - suiker - munt - bruiswater

gin - tonic 

aperol - prosecco - bruiswater
€ 7,50

€  9,50 € 7,50
limoncello - prosecco - bruiswater



Pepsi cola  |  Pepsi cola zero
Sinas  |  7 up  
Sourcy rood  | blauw
Bitter lemon   |  Ginger ale | Tonic 
Double Dutch Indian Tonic 
Lipton sparkling  |  Lipton green
Rivella | Cassis
Appelsap
Jus d’ orange
Fristi  |  Chocomel
Sourcy rood  |  blauw 75 cl

Softdrinks

Bier van de tap

Birra Moretti   
Seizoen WisselTap
Texels Skuumkoppe
Texels Zeeblond

glas

€ 3,60

€ 3,60
€ 3,60

€ 3,70

€ 3,90
€ 3,60

€ 3,60
€ 4,50
€ 3,70

fles

€ 7,20

glas

€ 3,70

€ 5,50
€ 5,50

€ 5,50

Fles bier

Affligem dubbel
Affligem tripel
Brand Weizen
Lagunitas IPA
Liefman Fruitesse
Birra moretti zero 0,0%
Amstel radler 0,0%
Texels Skuumkoppe 0,0%

€ 5,80
€ 5,80

€ 5,90

€ 5,90
€ 5,90

€ 5,50
€ 5,50
€ 5,50

€ 4,20



Gedistilleerden

Berenburg | Vieux | Jenever
Vodka | Gin | Campari  
Bacardi | Bacardi Lemon 
Malibu | Passoa | Limoncello

Jameson
Johnny Walker Red Label 
Johnny Walker Black Label
Jack Daniels | Chivas
Remy Martin V.S.O.P

glas

€ 5,00
€ 5,00
€ 5,00

€ 7,30

€ 6,00

€ 8,50

Espresso | Koffie | Decafé
Decafé
Dubbele espresso
Cappuccino
Latte Macchiato
Flat White
Thee
Verse munt thee | Gember thee
Irisch Coffee  |  Jameson
French Coffee  |  Grand Marnier
Spanish Coffee  |  Tia Maria
Italian Coffee  |  Amaretto
Kiss of fire Coffee  | Cointreau & Tia Maria

Warme dranken
glas

€ 3,50

€ 4,90
€ 3,80
€ 4,50

€ 3,70

€ 4,50

€ 3,90
€ 8,50
€ 8,50
€ 8,50

€ 5,50

Likeuren

Amaretto | Licor 43 | Baileys
Tia Maria | Grand Marnier | Cointreau 

glas

€ 5,50

€ 5,50

€ 3,50

€ 8,50
€ 8,50

€ 4,00

€ 6,00
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