S Het concept van Petit Verdot
(
/E e U bestelt per ronde voor de gehele tafel.

e Perronde bestelt u één gerecht per persoon (excl. bijgerecht om te delen)

o Wilt u bestellen (eten/ drinken) of vragen? Zet dan uw menukaart rechtop in de
houder.

e U begint aan een nieuwe ronde wanneer alle gerechten volledig geconsumeerd zijn

e Het aantal gangen bij ons is onbeperkt.

e Bestellen van drank is verplicht. Wij serveren geen kraanwater.

o Verspilling is niet gewenst. Hier worden extra kosten voor berekend.

Koude gerechten

1. Carpaccio (vega optie: bietencarpaccio) ()@

Iaa|samico - ruco]a - parmezaanse l(aas

2. Vitello tonnato

ka”sro“ade - tonijn mayonaise - kappertjes

3. Beeftataki

ossenhaas - sesam - ponzu (Jressing

4. Gerookte paling ®

geroo|<te paling - roomkaas - brioche

5. Vistartaar (610)

avocado - Furil«ake - wasal)i mayonaise

6. Oesters (2 stuks)

ponzu (Jressing

7. Burratasalade®®

mesc|un - tomaat - basi|icum pesto

8. (Caesar salade met avocado

Bevat Weekdieren
ingelegde l<om|<ommers - parmezaanse Laas - yoghurt (Jressing

{2) Bevat Zwaveldioxide

9. (Gerookte eendenborst BevatVis
vruchtenconfit - Granny Smits Bevat Selderij
Bevat Ei

10. Tonijn tataki

sesam - wasabi citrus dressing

@) Bevat Schaaldier
Bevat Mosterd
w) Vegetarisch

11. Garnalen cocktail ®

Bevat gluten
s|a - wasaloi cocl(tai|saus - l<ro|<ante nori d

Bevat sesam

12 . Zalm sashimi

ponzu dressing

Bevat noten
Bevat lactose ®

Bevat Soja \/
Bevat Lupine ))

<3

\
Heeft u een a”ergie‘.2 Sommige gerechten kunnen we aanpassen, door het weglaten van saus/garnituur. l.@
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Soep

14 . Chinese tomatensoep
huisgemaakt

15 . Kreeftensoep ()G

rivierLreelCtenvlees - room

16 . Dagsoep(10©®

-chers choice-

Bijgerechten

om te delen
17.. Brood O®@00QOOGOG
18. Friet myOOOOOE
19 . Aardappels met kruiden aioli
20 . Frisse salade ©®
21. Champignons

22 . Edamame soyalvonen

Sushi & bites

23 . Sushi donut @

gamaa| - za|m - tobiko

24 . Rainbow maki

tonijn - avocado - za|m

25 . Dragon roll

garnaa| - avocado

26 . Vegetarian roll
avocado - Loml(ommer
27 . Chicken roll
mango - krokante Lip
28 . Nigiri on fire (3 stuks)

za|m - tonijn - unagi - geﬁamloeerd

29. Karaa%e Kip

l«ol«ante ip - chi]isaus
30 . Gyoza kip

kipdump]ing - chilisaus
31. Ebi Fr? DG

geFrituur e gepaneerde garnalen - chi|isaus

32. Springroll

huisgemaakte Heine |oempia - chi|isaus

Hee]tt ueen a”ergie‘.2 Sommige gerechten l&unnen we aanpassen, (Joor het Weg|aten van saus/garnituur.
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38.

39.

40

41.

42.

43.

44 .

45 .

46 .

33.

35.

36.

37.

Warme gerechten

Spare ribs ®©

gemarineerde spare rilos

.Ossenhaas puntjes @

ossenhaas puntjes op oosterse wijze loereid

Entrecote
malse entrecéte met gerool«t zeezout ( groene pepersaus )

Tournedos®
ossenhaas medai”on met Petit Verdotjus

Lamsrack
gel(ruide |amsracl<s

Teppanyaki kip O
ldp geloal(l(en op de teppanyakip|aat met teriyaLi saus

Zalmfilet

gebawen zalm met groentegamituur

.Gebakken dorade O®@

op de huid geloakken doradefilet met groentegarnituur

Slipton ® 0
ge al<l<en sliptong met uisgemaaLte vissaus

Coquille ®®@
geloaLLen coquil es

Gamba@
gebakken gamalen met Lnoﬂool( en peper

Gewokte seizoensgroenten 0
groenten met lmomqool( en huisgemaakte vega oestersaus

Gegratineerde Portobello @

portoLJe”o met pesto, tomaat en l(aas

Aubergine puntjes 2

Lrol(ant geloaH(en en met huisgemaakte vega oestersaus

Dessert
Créme Br(lée ©) Hot lava
Fruitgarnituur
Macaron garden ( 1 () @) Kaasplank

brownie crumMe - sorloetijs

06

lavacake - vanille ijs - slagroom

|el<l<ernij met Laas en garnituur

Heeft u een a”ergiez Sommige gerechten kunnen we aanpassen, door het weg]aten van saus/gamituur.




Witte wijnen

glas fles

Sauvignon Blanc - Bisou d’Or €550 € 2750
Franl«ijk - I_anguedoc - Sauvignon blanc

Fruitige smaak met o.a. appel, peer, citrus, mineralen en pittige zuren.

Verdejo - A. Mercier € 6,00 € 29,50
Spanje - Abadie Mercier - Ver&ejo

Citrus, appe], bloemen. Droog, Fris, lichte zuren

Pinot Grigio Organic-Arbos € 6,20 € 31,00
ltalis - Sicilia- Pinot grigio

Fris en Fruitrijl( bouquet met appel en peer en een zweem van citrus.

Chardonnay - Couveys € 6,50 € 33,50
Franl(rijl( - Pays doc - Char&onnay

Het |90uquet combineert aroma s van rijpe perziLen, meloen en subtiel eikenhout.

Mosel - Domherr medium zoet €550 € 27,50
Duitsland - Rheinhessen - Mosel

In de geur en smaak veel ananas en passieFvuit, perzi]« en citrus.

Sancerre Blanc - Domaine de Cotes Blanches € 55,00
Franl(rijl( - Loire - Sauvignon blanc

Droog, Iwoge zuren, vencrissend, goede mineralen, e|egant en |ange a\Cdronlc

Chablis - Poitout € 52,50
Franl«iﬂ( - Bourgogne - Chardonnay

Leer Frisse en minera|ige neus met tonen van vuursteen en acacia. Zeer zacht en Fris.

Rosé

glas fles

Rosé - Bisou d’Or € 5,50 € 2750
Franl«iﬂ« - l_angue(Joc - Grenache noir

Droge rosé, l)ouquet heert een combinatie van rode vruchtjes (aardl}ei) en l(ruidige impressies.

Rosé - Mirabeau € 35,00
FranI(rijl( - Cote cle Provence - Grenache gris, cinsault, syrah
Fen HeLe rosé met perziLHeurige reﬂecties. De neus onthult witte vruchten, °
zoa|s zonovergoten wijngaarc{perziken, vergezelc{ van l(rui&ige Provengaalse garrigue en een vleugje munt V




Rode wijnen
glas

Merlot - Bisou d’Or €550
FranLrijL - Languedoc - Mer|ot

Bouquet en smaa|< bes—achtig rood \Cruit en karame| met een vleugje ]aurier en taloal(.

Petit Verdot, Merlot - Torre Oria Seda € 6,00
Spanje - Utie| Requina - Petit Verdot,Merlot

Bloemige en gepan['umeerde neus van vioo]tJ'e, gedroogde rozen, Frambozen. choco]ade

en donkere kersen. Vo], met gespierue maar toch gepolijste tannines

Primitivo — Castellani Campo di Marzo, € 6,20
ltali - Pug|ia- Primitivo

Dieprocle kleur met l)un&ige aroma s van vers rood fruit. Pittig en Ievendig.

Cabernet Sauvignon - Whispering Mountain € 6,50
Zuid Afrika - Coastal Region - Cabernet sauvignon

Me&ium—bodie&, wijn met rode bessen en een vleugje kruiden in de mond. Vol en Lrachtig.
Malbec Reserve - Bodega Piedra Negra

Argentinié -Ueo Va”ey - Malbec

Bouquet van rode bessen, kruiden, zwarte peper en een zweem van chocolade en

koffie door Fustrijping.Met milde tannines en een Iange afdronk.

Amarone Classico Cantine - Lenotti

Italiz - Veneto - Corvina, rondine”a, molinara

Een echte powerwijn met vee] Finesse en e|egantie. De smaak is l(rachtig, vo| en Huwe]ig,

Mousserende wijnen

glas
Prosecco - Fiorla Sumante Brut € 6,50
|ta[ié - Veneto - G|era
Citrusvruchten, aangevuld met de zoetheid van rijpe perzil(. Fen venfrissende alfdronla
Alcoholvrije Prosecco - Artis Fines Bulles 0% € 5,50

Franl«iﬂ( - Vin (Je France - Chardonnay

Romig en spranLe|end monAgevoel. Tonen van exotisch Fruit.
Crémant d’ Alsace Clivet Traditionnelle Brut
Fran]«rijL - E]zas - Pinot B|anc, Pinot Auxerrois, Pinot Gris

Citrus, witte |9|oemen, met l)rioche, ]ichte boterigheid. Droog, Fris.
Castelnau - Champagne Brut

Frankrijk - Champagne - Chardonnay, pinot meunier, pinot noir

Een Champagne met een e|egante aanzet, een mondvu”ende ro”ercoaster

met een afdronl( die Iang aanblith.

fles

€ 28,50

€ 29,00

€29,50

€ 31,50

€ 41,00

€ 68,00

fles

€ 30,00

€26,50

€ 45,00

€ 75,00




Dessertwijn en Port

glas

Chateau Grand-Jauga Sauternes € 7,00
Franl«ijl& - Bordeaux -, Semi”ion, sauvignon Ialanc

Loet en zij(Jezacht met gedroogde abrikoos, mandarijn, marme|a&e, haze|noot,

honing, Ioitterzoete amande| en Frisse zuren.

Martinez - Fine Ruby port € 6,50
Portuga| -Douro - Touriga naciona], touriga Francesa

Aardbeien - en Framlaozensmaal(. Mooi balans tussen zoetheid en zuurgraad.

Martinez - Fine White port € 6,50
Portuga| - Douro - Touriga naciona], touriga Francesa

Bleke strokleur met Frisse bloemen aromays, verse amandelen en een lange

pittige a\CdronL.

Martini bellini Peach € 6,50
ltalie - Venetis

Mix van mousserende wijn en perzinuree.

Cocktails
glas

Pornstar Martini € 11,50
vodLa - passieFruit - vani“e - prosecco

Espresso Martini € 11,50
vo&La - koﬁie[ikeur - espresso
Sex on the beach €150
vodka - peach tree - sinaasappe|sap - cranberrysap

Mojito € 11,50

rum - |imoensap - suiLer - munt - L)ruisvvater
Gin Tonic Dry € 1,50
gin - tonic
Aperol Spritz € 950
apero] - prosecco - bruiswater
Limoncello Spritz € 9,50

|imonce”o - prosecco - bruiswater

glas
0,0%

€ 9,50

€950
€950

€750

€750




Softdrinks

Pepsi cola | Pepsi cola zero
Sinas | 7up

Sourcy rood | blauw

Bitter lemon | Ginger ale | Tonic
Double Dutch Indian Tonic
Lipton sparkling | Lipton green
Rivella | Cassis

Appelsap

Jus d’ orange

Fristi | Chocomel

Sourcy rood | blauw 75 cl

Bier van de tap

Birra Moretti
Seizoen WisselTap
Texels Skuumkoppe
Texels Zeeblond

Fles bier

Affligem dubbel

Affligem tripel

Brand Weizen

Lagunitas IPA

Liefman Fruitesse

Birra moretti zero 0,0%
Amstel radler 0,0%
Texels Skuumkoppe 0,0%

glas

€ 3,60
€ 3,60
€ 3,60
€ 3,70
€ 4,20
€ 3,60
€390
€ 3,60
€ 4,50
€ 3,70

glas

€370
€550
€550
€550

€ 5,80
€ 5,80
€590
€590
€590
€550
€550
€550

fles

€720




Warme dranken

Espresso | Koffie | Decafé
Decafeé

Dubbele espresso

Cappuccino

Latte Macchiato

Flat White

Thee

Verse munt thee | Gember thee
Irisch Coffee | Jameson

French Coffee | Grand Marnier
Spanish Coffee | Tia Maria
Italian Coffee | Amaretto

Kiss of fire Coffee | Cointreau & Tia Maria

Gedistilleerden

Berenburg | Vieux | Jenever
Vodka | Gin | Campari
Bacardi | Bacardi Lemon
Malibu | Passoa | Limoncello

Jameson

Johnny Walker Red Label
Johnny Walker Black Label
Jack Daniels | Chivas

Remy Martin V.S.O.P

Likeuren

Amaretto | Licor 43 | Baileys
Tia Maria | Grand Marnier | Cointreau

glas

€ 3,50
€ 3,70
€490
€ 3,80
€ 4,50
€450
€ 3,50
€390
€850
€ 8,50
€ 850
€850
€850

glas

€ 4,00
€ 5,00
€5,00
€ 5,00

€550
€ 6,00
€730
€ 6,00
€850

glas

€550
€550
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